= ESCALE GOURMANDE

de 18h30 & 22h

de terroirs francais

vigne farcies, olives kalamata

20€

Planche de la mer

Moitessier
Rillettes de poisson maison, crevettes
cocktail, bouchée aux algues, blinis &
gravlax maison.

21€
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20€ Dwitch brioché au tourteau
Facon lobster roll
Planche végétarienne\” 12€
Thalassa
Houmous & Eoivrons grillés au zaatar, Encornets, peStO rosso
antipasti & pickles de légumes, feuilles de 12€
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Coté mer \

Crevettes cocktail Huitres fines de pleine Rillettes de poisson %

Funky mayonnaise mer de lle de Ré n°3 maison H
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6, 9 ou 12 piéces

9€ 9€, 13€ ou 17€ 9€ J
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Les planches . A la plancha N
/ \
Planche mixte /' Gambas marinées ¥ \
Marin d’eau douce 4 piéces
Charcuteries locales & fromages labellisés 15€

Bruschetta aux
légumes marinés \*
Feta, caramel balsamique

10€
Camembert roti

Miel & amande

10€
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Escale sucrée 3

Blanc-manger coco, coulis de mangue
Brownie & chantilly y

Commande au bar.

Viande d'origine France. Prix TTC. Prix du service inclus.
Merci de prévenir les serveurs en cas d'allergie ou d'intolérance.



= SNACKING

Service continu
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Escale gourmande sucrée

Glaces & sorbets ¥

e Pot130g  6.50€
e Batonnet70g 4.50€

Mignardise café
3€

Cookie choco graine
3€

Financier coco fond chocolat
4.50€

Carrot cake épices & noix ¥
4.50€

Commande au bar.

Viande d'origine France. Prix TTC. Prix du service inclus.
Merci de prévenir les serveurs en cas d'allergie ou d'intolérance.
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