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Cote mer
Encornets Rillettes de poisson Crevettes
® au pesto rosso maison mayonnaise @
: 10€ 7€ 8€ H
® . . . é
Huitres de lle de Ré n°3 Moules du chef
De I'Ostreica, 6, 9 ou 12 piéces Créme, pommes de terre, zeste de citron
t jaune, estragon, persil, vin blanc & céleri
\ 11€, 15€ ou 19€ 13€
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Les planches / \
/ \
/ Le chaud \
Planche du France 1 24¢€ / \
Saucisson, chorizo, rillettes de poisson, | \
cake, fromages, tartinade vége, terrine l Camemb er:c au miel et au I
f e | _thym réti au four, |
Planche végétarienne’  15€ | confiture de figue au cognac |
Houmous, crémeux de lentilles corail et | 8 5€ |
fenouil, tapenade, cake végétarien, '
fromages et terrine de poireaux : :
Planche mer %) 18€ : Tranche de boudin :
Rillettes de poisson, cake aux poissons, [ basq ue Louis Os pltal [
encornets & sauce crevette maison 9€
accompagnée de blinis : :
Planche terre 19€ : Pommes de terre roties :
Saucisson, chorizo, terrine, fromages | Supplément cheddar +1€ [
& confiture figue/cognac maison (sur demande) | 5€ |
| |
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Le sucre
Crumble de pommes confites 6€

Crumble sarrasin & compote de pomme maison

Brownie 5€
Créme anglaise ou créme montée

Glaces artisanales Clément 5€

Chocolat noir, chocolat blanc, vanille, framboise, fruits de la passion

Prix du service inclus.
Merci de prévenir les serveurs pour toute allergie et intolérance.




