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CARTE SERVIE DE 12H A 14H

Notre équipe de cuisine vous propose une carte vivante !
Nous travaillons les produits frais au gré des arrivages,
des saisons, du temps et des envies.
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TARTES ET SALADES —
—_———r
larte du jour et salade verte g 5¢ GELON LES ARRIVAGES // 0
salade Caesar 13
salade du jour 3 partir de 11
SRILLADES A LA PLANCHA et de poisson grille de 10 & 16€
T AU BBQ KAMADO, barbecue japonais, charbon de bois ’0isson entier grille a partir de 8t
2 cochon le 12 8 T6E |
"agneal i0 13 4 17 lataki de thon 19
e beeuf le 12 8 20E
ACCOMPAGNEMENTS
Salade verte 0 hE JESSERTS
iz gourmand .9 ’anna cotta au yaourt, fraises et basilic frais 6t
_égumes rotis du moment 3,9k drownie au chocolat et noix de Pécan ;
>alade de tomates sel Maldon et huile d'olives Kalios  4E Tarte aux fruits du jour (voir ardoise] 0
JUSOU A 22H30
A partager |
GRILLADES A LA PLANCHA CHARCUTERIES LOUIS OSPITAL DU PAYS BASQUE
NCOrNets U Pesto rosse 1,5€ lanchette de Jambon cru Ibalama  SE
“outeaux de mer en persillade : / ou 12 pieces 7€ / 1 lanchette de saucisson [baiama  bE
[ranche de chair de boudin basque Louis Ospital 7€ lanchette de Chorizo Ibalama [9E
MNoules : petlte / grande 6 / 10 aaucisson entier a trancher bE
FRUITS DE MER FROMAGES ENTIERS
-angoustines mayonnaise : petite / grande 1€ / 22 Jaint Felicier bE
{uitres de [Mle de re n°3: 6/ 9/ 12 J€ / ME / 1]E Chevre crémeux 4E
\\\\/////J’/h 0ts mayonnaise : petite / grande 0,98 / 13E Mini camembert pour ¢ JE
== (revettes roses mayonnaise : petite / grande ~ 6,5€ / 13€

LA ROCHELLE




